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La carte a huitres
et les produits de

la mer
yiches :

> Roumegous N3 49€ la bourriche de 24
Roumegous N2 63€ la bourriche de 24
N3 spéciale 21€ la bourriche de 12
g spéciale 38€ la bourriche de 24
s d’Aud spéciale 21€ la bourriche de 12
itres d’ Audierne ciale 40€ la bourriche de 24
Juitres Fines de Claire ron N3 27€ la bourriche de 24
itres Fines de Claires O N2 33€ la bourriche de 24
itres de Cancale N3 ' 33€ la bourriche de 24
itres de Cancale N2 34€ la bourriche de 24

ustacés :

es gambas sauvages cuites

110/20 paquet de 500g 69€/kg
umbas crues Cal 20/30 par 1 kg 27€/kg
vettes cuites Cal 30/40 par 1kg 20€/kg
Langoustines cuites Cal 16/25 par 1kg 39€/kg
Les mises en bouche :
=  Saumon fumé d’Ecosse tranché main 1,4kg env 74,90€/Kg
= Filet de saumon fumé 4 tranches env 150g 9,90€
= (Eufs de Lumps Noir 100g 5,90€
= (Eufs de Saumon 50g 14,90€
=  (Eufs de Truite d"Alsace 80g 15,90€




ouche :

de sésame 180g 3,90€
on confit 180g 3,90€

ise fraiche pot de 135g 4,40€

rabe 780g 8.90€

omard Pérard 780g 9,90€

isanale Kusiak :

on Donibane 750g 8,80€
lines a I'ancienne 100g 4,50€
ermon au piment d’Espelette 100g 4,50€
non & légumes confits 100g 4,60€
aumon fumé 100g 4,80€
Bertako 100g 4,50€

es « Pil-pil » 4,60€
dines a I'huile d’olive et piment d’Espelette 240g 9,20€
ines a 'huile d’olive e itron confit 240g 8,90€

es de thon Germon a I'huile d’olive et au piment
elette 150g 5,80€

s de thon Germon a I'huile de tournesol et au

onfit 150g 5,50€
ermon a I"huile d’olive et au citron confit 220g 7,20€
Germon a |'huile d’olive et piment d’Espelette 220g 7,70€
h k de thon Germon au combava 220g 6,80€

" Bon de commande a deposer avant le
J 15/12/2024

b

INGRS. . ... ........... Prénom: .................ol.

N° de téléphone : ...........c.coooiiiiiiiiiii

- Commande pourle: .....cccocvuennnes (Noél ou Nouvel An)
Indiquez les produits choisis ainsi que les quantités choisies :



8, FRANCOIS

ad

s. L'image peut paraitre idyllique, mais elle
e pisciculture de montagne traditionnelle :

e de la p15c1culture GUIDAT a Orbey.
plus grandes tables Alsaciennes se fournissent chez Francois

la gamme est a commander avant le 15 décembre pour
sponibilité en épicerie a partir du jeudi 19 décembre.

uite fraiche arc-en-ciel entiere (230 a 300g) 17 €/kg
ite fraiche arc-en-ciel en filets (80 a 150g) 36 €/kg
ite fraiche saumonée entiere (1 a 2 kg) 20€/kg
te fraiche saumonée par 1 filet (300 a 650g) 42 €/kg
gite fumée a chaud (100 a 160g) 69.90 €/kg
-La truite fumée a froid tranchée (110 a 150g) 69.90 €/kg
-La truite fumée a froid en filets(200 a 500g) 64.90 €/kg

Bon de commande a deposer avant le
15/12/2024

ROmTSE.. . Prénom: ........................
N°de téléphone : .........c.cooviiiiiiiiiiii
Indiquez les produits choisis ainsi que les quantités choisies :




1T :

> campagne fourré, 6 a 8 parts 35€

prise campagne, 8 a 10 parts 45€
ix fourré, 6 a 8 parts 39€
se noix, 8 a 10 parts 49€
ée, 8 parts 34€
12 parts 49€
arré, 6 a 8 parts 33€

surprise £
’ain surprise campag

501N de commande a deposer avant le
15/12/2024

BEEEDNONE : ...
. nande pourle: ..o (Noél ou Nouvel An)
Indiquez les produits choisis ainsi que le nombre de
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-

MAISSN
CHAZAL

FONDEE EN 1976

@ Les escargots de Bourgogne :

12 Escargots de Bourgogne frais 84g
(belle grosseur) 9,99 € la douzaine

12 Croquilles d’escargots de Bourgogne 90g
9,90€ la douzaine

es foies gras :

Foie gras de canard entier IGP Sud-Ouest
mi-cuit La Quercynoise 500g 59 €

Foie gras de canard entier France mi-cuit
aux deux poivres et Champagne

Rougié 500g 59 €
Foie gras de canard entier France mi-cuit
aux figues 8% Rougié 500g 59 €

Foie gras d’Oie entier du Périgord mi-cuit

Maison Godard 500g M%f;?ﬁe 9 €

&

CONCOURS -
Ye, S
AL A(Ad' -

Les taramas et blinis KAVIARI :
= Tarama a la truffe d’été 90g  6,90€
= Tarama rose aux oceufs de cabillaud

90¢g 4,50€
=  Tarama blanc aux ceufs de cabillaud
90¢g 5,90€
= 16 Mini blinis 135g 4,50€

< Flan de potimarron aux éclats de chataignes
6 x 150g 25,90€ les six



" TMAISON
CHAZAL

O Les verrines :

1. Le coquetier artichaut

noisettes et sa pipette de

vinaigre balsamique 12x50g
39,80€ la douzaine

2. Le coquetier petits pois
,\ amandes et sa pipette d"huile
phmeoeo -, de sésame 12x50g

oty 39,80 € la douzaine

3. Verrine tomates marinées et
noix de Saint-Jacques 6x45g
17,50€ les six

4. Verrine a I'avocat et cocktail
de crevettes 6x45g
15,90€ les six

5. Verrine aux noix de Saint-
Jacques, pomme et mousseline
de carottes 12x40g

19,95€ la douzaine

6. Verrine aux 2 saumons et
- fraicheur de concombre
....... , 12x40¢g, 19,95€ la douzaine

... : ¥ = 7. Verrine truite, fromage frais et
e légumes croquants 6x40g
9,95€ les six

8. Verrine de saumon tzatziki
8x40g 17,90€ les huit

9. Verrine aux noix de St-Jacques
et colin blanchi, tartare de

tomates et créme de basilic
8x40g  17,90€ les huit




~ MAIson
CHAZAL

FONDEE EN 1976

gers facon Rossini, bloc de foie gras de canard et confit
6x40g 17,90€ les six

u
|6 Mini burgers fagon Rossini, bloc de foie gras de canard et confit d'cignons

- Pain spécial aux graines de chia

- Steak haché de boeuf origine France
- Bloc de foie gras de canard

- Confit d'oignons

48 Petits fours
670g
- 12 Quiches lorraines
- 12 Cakes jambon cuit supérieur origine France,
emmental et olives vertes
- 12 Saucisses costumées a la moutarde
B o 8 - 12 Gougeres au fromage (emmental)
¥ 4 » z
& "N\ Yy
'\:‘w i >
» fﬂ 'j: ‘o -
'&’ ) S -

o 9 soufflés aux langoustines
9X1 Oog t 39 ,90€ 50974 | Feuilleté aux champignons et aux morilles

130 g x4 .
Champignons (bolets, armillaires, pleurotes, foliotes,
champignans/noirs), morilles, persil, ail...

Pate feuilletée pur beurre.

Feuilleté aux champignons
et aux morilles

i XQSoufﬂé aux langoustines 4x13 Og 1 9, 90€ les quatre



~ MAIson
CHAZAL

i‘ ~ " Tourte aux fruits ‘!’ mer, Saint-Jacques FD N D é E E N I??ﬁ

Tourte aux fruits de mer, St-Jacques

coeur coulant (creme et vin blanc)
6x120g  29,90€ les six

-~~~ | Feuilleté étoile cabillaud Saint-Jacques
g

'1 Feuilletés aux noix de Saint-Jacques

et fondue de poireaux M o
2X120g 9190€ leS deux | 2 Féuilletés aux noix de

Saint-Jacques & fondue
de poireaux

Coquille aux noix de Saint-Jacques

Coquille aux noix de Saint-Jacques a la
Normande 6x140g

35,90€ les six




Bon de commande
iISon Chazal a deposer avant

le 10/12/2024

Deésignation Prix |Quantite
12 Escargots de Bourgogne 0,99 €
12 Croquilles aux Escargots 9,90 €
Foie gras canard entier IGP Sud-Ouest mi-cuit 500g, 59,00 €
Foie gras canard entier aux 2 poivres mi-cuit 500g 59,00 €
Foie gras canard entier aux figues mi-cuit 500g 59,00 €
Foie gras d'oie entier de Périgord mi-cuit 500g 99,00 €
Tarama a la truffe d'ete 6,90 €
Tarama rose aux ceufs de cabillaud 450 €
Tarama blane aux ceufs de cabillaud 5,90 €
16 Mini blinis 4,50 €
6 flans de potimarron aux chataignes 25,90 €
12 coquetiers artichaut noisettes 39,80 €
12 coquetiers petits pois amandes 39,80 €
6 virrines tomate saint jacques 17,50 €
6 verrines avocat crevettes 15,90 €
12 verrines de Saint-Jacques 19,95 €
12 verrines au 2 saumons 19,95 €
6 verrines de truite 9,95 €
8 verrines de saumon tzatziki 17,90 €
8 verrines de St-Jacques et colin 17,90 €
48 Petits fours 32,90 €
24 Petits fours signature 19,90 €
6 Mini burgers facon Rossini 17,90 €
48 Petits fours 39,90 €
9 souflés aux langoustines 39,90 €
4 feuilletés aux champignons et morilles 19,90 €
6 tourtes aux fruits de mer 29,90 €
6 croustades de noix de Saint-Jacques 35,90 €
6 feuilletés cabillaud et Saint-Jacques 28,90 €
2 feuilletés Saint-Jacques et fondue de poireaux 9,90 €
6 coquilles Saint-Jacques a la Normande 35,90 €

Coordonnees :

Nom, prénom :

N° de téléphone :




s vins et
piritueux

Borderies Hors d"Age 70cl

107,70€
! ous Roche Domay 2022
éﬁ“ 75¢l, Dc air 39,50€
Pernand-Vergelesse ru Ile des Vergelesses 2022
o Rouge Bio 75cl, Doma Pavelot 43,00€
vigheron avagnin 1'Etoile 2018 Domaine Généletti 22,00€
n Jaune 2009, 62cl
ateau d’Arlay 62,00€
de paille 1999, 37,5cl
ateau d’Arlay 69,00€
oy AMPAG Ng

VIGNON PERE & FILS

i
1@

GRAND CRU VERZENAY

‘®  Champagnes Grand Cru:

Stéphane Vignon propose des champagnes parcellaires, tous
en Grand Cru, avec le moins d’intervention possible :

c'est sa philosophie, le champagne est un vin avant tout.

Ses vins sont travaillés en majorité en ftits, dont le bois est issu
de la forét familiale, unique en champagne, avec des levures
naturelles, sans collage ni filtration.

1Bt 3 Btl
. Champagne Grand Cru Brut 75cl 26,90€ 24,50€ /btl
=  Champagne Grand Cru Blanc de blanc 75¢cl 35,80€ 32,00€/btl
»  Champagne Grand Cru Rosé 75cl 35,80€ 32,00€/btl

»  Champagne Grand Cru Réserve 75cl 41,30€ 37,00€/btl



en crotte
apéritif

au foie gras

ques
ne

rodtes faites maison :
até en crotite vignero

ymbon en crotite

assler en crotite
uilleté au saumon aux 3 couleurs
urte aux 3 suprémes a la fleur de biere
de beeuf Wellington
ilet mignon de veau en crofte
ibiers :
>ot de biche avec os
Gigot de biche sans os roulé
= Epaule de biche sans os
= Gigot de jeune sanglier sans os roulé
= Epaule de jeune sanglier sans os

m Les sauces:

=  Sauce Périgourdine
=  Sauce poisson

et entrées froides fait maison :

e au Madere et au foie gras

29,90€/kg
29,90€/kg
27,50€/kg
32,90€/kg
26,90€/kg
31,90€/kg
34,90€/kg
35,90€/kg

23,80€/kg
23,90€/kg
23,90€/kg
39,90€/kg
34,90€/kg
49,90€ /kg
49,90€ /kg

28,90€/Kg
32,90€/Kg
27,90€/ kg
29,90€/ kg
26,90€ / kg

3,50€/100g
2,90€/100g



sauce au Riesling 23,90€/ portion

e jeune sanglier aux marrons, poires et airelles
21,90€ /portion

viche aux marrons, poires et airelles 21,90€/portion
aux trois gibiers 18,90€/ portion

pintade farci au foie gras, sauce périgourdine
22,90€/portion

ux champignons 22,90€/ portion

et de veau sont garnis de gratin dauphinois,
xlacées et tomates a la provencgale.

garnis de spdetzlés au beurre et de chou
ouge aux marrons.

Bon de commande
laison Florentz a deposer

Rone : ...
ande pourle: ........cccceeeenne (Noél ou Nouvel An)
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Volail 6s et

raiteur

v

0 et fermieres d”Alsace :

3-4kg 29,90€/kg

tade Bio +/- 2kg 29,90€/kg
22,90€/kg

kg 23.90€/kg

ées et prétes a cuire :

e volailles aux marrons

ou 1,3kg) 32,90€/ kg

ailles aux morilles

e pintade
(2 tailles possibles:
Roti de chapon farce de

nviron 1,2kg) 44,90€/ kg

uilletés :
gret de canard fagon Wellington, env 700g/3p  37,90€/kg
rte de volaille au Riesling, 4 ou 6 parts 28,90€/kg
burte de volailles aux marrons (1/2/4/6 parts) 31,90€/kg
ourte de volailles aux morilles (1/2/4/6 perts) 39,90€/kg
1and de volaille aux giroles et au foie gras (1 part) 4,90€/pce

sentiels du canard :

agret de canard fumé tranché (env. 120g) 62,00€/ kg
=  Magret séché de canard en chiffonade (env110g) 78,00€/kg
=  Terrine de canard au foie gras (1 tranche env 140g) 48.90€/kg

= Terrine de canard aux noix et aux figues 90g 5,50€
=  Terrine de canard au magret fumé 90g 5,50€
=  Terrine de canard au foie gras 90g 5,50€
=  Magret de canard frais (1 piece sous vide) 27,90€/ kg
= Aijguillettes de canard (6 pieces sous vide) 35,90€/ kg

= Steack de canard (2 pieces sous vide) 44,90€/kg



e gras de canard entier mi-cuit 200g 38,00€
erve)

de canard 100g 21,90€
ie gras de canard 200g 38,00€
gras d’oie 100g 25,50€
yras d’oie 200g 43 00€

es a 'emploi :

s :500g /750g / 1 kg

4,50€ / 100g
4,50€ / 100g
4,90€ / 100g
5,90€ / 100g

B0n de commande traiteur
shez Elodie a deposer avant le
15/12/2024

.................... Prénom: ............coui.. ..

° de 10)070) 1 L=

Indiquez les produits choisis ainsi que la quantité choisie, ou le
nombre de parts concernées par le plat.
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PDesserts glaces

Zaces ALSA

glacées :

1 vanille, pistache et sorbet fraise, meringue et chantilly
anille, praliné et café, meringue et chantilly

de Noél : sorbet agrumes, mousse pain d’épices,
miel sur un biscuit chataigne

orbets orange, framboise, et litchi (congue
les personnes allergiques au lactose, ou pour
bets)

 : crémes glacées vanille et cannelle, sorbet
ature

la bretzel, sorbet framboise sur un cake
iquement en 8/10 parts)

mangue, ananas et passion, intérieur
enrobé d'une joconde (biscuits aux

e,
Z . crém
aux pépites de choco
a soleil d’hiver : sorl
ulis de framboises, le
andes)

breda : cremes glacées spéculos et chocolat, sorbet mandarine,
- un cake au chocolat

oca : cremes glacées chocolat rocher (chocolat/noisette et
ettes) et caramel salé, coulis framboise sur un cake nature

oret noire glacée : mousse au kirsch parsemée de griotines au
sch et ses cerises confites, biscuit imbibé au kirsch, meringue
ocolat

La 5/6 parts 38€
- La8/10 parts 49€
% La12/14 parts 59€

= - Le dessert glacé décor de Noél :

= [echalet de Noél : cremes glacées vanille et cookies, sorbet
framboise

+ Le6/8 parts 44€

%+ Le10 parts 49€




 de commande desserts
aces Alsa a reserver du
12 au 15/12/2023

Commande 38 € 49 € 59 €

Biches glacées 5/6 parts |8/10 parts|12/14parts

Arlequin vanille pistache fraise

Arlequin vanille praliné café

Tentation de Noél

Fruité

Angevine revisitée

Bretz

Soleil d'hiver

Breda

Roca

Forét Noire glacée

Le dessert glace decor de Noél 44 € 49 €
6/8 parts | 10 parts

Chalet de Noé&l

Nom/Prénom :

Téléphone :




Douceur du Tarn Bi

daille d’or mondial 2023)
Pécorino a la truffe Bio \

rillat Savarin Bio 200g
Lehwald Bio 250g
berwald cendré Bio 250g

e fermier Bio

rémeux du Sundgau Roetling
amembert d’Issigny Bio 250g

ur de Neufchatel Bio 200g

embert di Bufala Bio 250g

ster fermier Deybach

Bargkass fermier Deybach

Tomette a I'ail des ours Deybach

Le Lehmatten Bio

Le Pelerin Bio (au Cumin ou au légumes)
Tuile du Sundgau Roetling

Reblochon Bio

Saint Nectaire Bio

Morbier Comtois Bio

Comté Bio 12 mois

Comté Grandage Bio 24 mois

Emmental Suisse Bio

¢

3,30€/pce
7,90€/ pce
4,90€/pce
38,80€/kg

6,49¢/pce

39,95€/kg
46,90€/kg
48,90€/kg
46,90€/kg

8,90€/ pce
7,60€/ pce
8,90€/ pce
27,90€/kg
21,95€/kg
4,95€/pce
4,95€/pce
9,45€/ pce
19,90€/ kg
19,90€/ kg
21,90€/ kg
24,90€/ kg
28,90€/ kg
22,95€/kg
31,80€/kg
37,90€/ kg
27,90€/ kg
29,90€/ kg
37,90€/ kg
33,75€/ kg



Bio 29,90€/ kg
one Bio 29,90€/ kg
bert Bio 29,90€/kg
t papillon Bio 37,90€/kg

s a raclette :

omtoise 27,90€/kg
Bio de Savoie 29,90€/kg
e Bio de Wattwiller 28,90€/kg

oetling :
Og 19,50€/kg
19,90€/kg

lemi-s¢

30n de commande fromages a
deposer avantle 15/12/2024

.................... Prénom: ........................
BREGHE: ...

lepourle: ....cccoviiinnes (Noél ou Nouvel An)
préta servir gy ou portions sous vide |

Z les fromages choisis ainsi que la quantité souhaitée

..........................................................................
.................................................................................
..................................................................................
....................................................................................
....................................................................................
....................................................................................
....................................................................................
....................................................................................
....................................................................................
....................................................................................
....................................................................................

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



1formations pratiques :

commande de poisson frais sera a
ettre la semaine avant Noél pour une
a l'épicerie le lundi 23 a partir de

eront consultables sur le site :

iIsson.webnode.fr/

> I’épicerie.

aires d’ouve

2 Spéciaux :

dredi 20 de 6h30 a 12h30 et de 14h30 a 16h30
li 23 de 6h30 a 12h30 et de 15h30 a 19h30

i 24 de 7h30 a 13h30

é du mercredi 25/12 au dimanche 29/12

di 30 de 6h30 a 12h30 et de 15h30 a 19h30
rdi 31 de 7h30 a 13h30

Fermé du mercredi 01/01 au dimanche 05/01

o) Téléphone : 06.08.46.83.64 ou 03.89.71.79.09
@ Email : commande.edv@outlook.com

Joyeuses fetes gastronomiques !



